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Paestum Rosato IGP

Bezeichnung
Paestum Rosato IGP
Rebsorte
75% Aglianico - 25% Sangiovese
Anbaugebiet
Torre Orsaia (SA), Campania, Italia
Bodentypologie
Cilentanischer Flysch, tonig-kalkig, mittlere Mischung 
Erziehung und Dichte
Spalier mit Guyot-Schnitt, 4000 Pkt./ha
Ausrichtung
Süd/Süd-West (350 m.ü.M.)
Ertrag
8000 l/ha
Ernte
Zweite bis dritte Septemberdekade
Vinifikation
Sorgfältige Traubenselektion und Entrappung, gefolgt
von sanfter Pressung und temperaturkontrollierter
Gärung. Keine Maischestandzeit.
Reifung
4 Monate in Stahltanks, 2 Monate in der Flasche
Alkoholgehalt
13%
Charakteristik
Zartrosa Farbe mit brillanten kupferfarbenen
Reflexen. In der Nase Aromen von Wildblumen und
frischen Früchten.
Am Gaumen würzig und geschmeidig, mit
angenehmer Trinkbarkeit – vielseitig kombinierbar
zu verschiedensten Speisen.
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